Ficha Varietal: MORETO T

ORIGEM E SINONIMIA:

Referida na Portaria n° 380/2012 com o nimero de codigo
PRT52301 @,

Figura na base de dados Vitis International Variety Catalo-
gue (VIVC) com o n°® 7992 (2,

Clorétipo A ), tipico das castas originarias da Peninsula
Ibérica. Cruzamento natural de Sarigo/Cayetana Blanca x
Alfrocheiro T.

Superficie cultivada em Portugal: 443 ha (residual no ence-
pamento)@.

Cultivada na regiao do Alentejo.

(1) Portaria N° 380/2012, de 22 de novembro, do Ministério da Agricultura, do Mar,
do Ambiente e do Ordenamento do Territério.

(Vitis International Variety Catalogue, acedido em 03 de outubro de 2018.

(3\Vitis International Variety Catalogue, acedido em 03 de outubro de 2018.

(4 Vinhos e Aguardentes de Portugal 2017 - Anuario, 224 pp. Instituto da Vinha e do
Vinho, Lisboa.

DESCRICAO MORFOLOGICA:

Extremidade do ramo jovem aberta, com orla carmim de
intensidade média e elevada densidade de pélos prostra-
dos. TP
Folha jovem verde, pagina
inferior com elevada densi-
dade de pélos prostrados.
Flor hermafrodita.
Pampano estriado de ver-
melho, com gomos verdes.
Folha adulta de tamanho
médio, pentagonal, com
cinco lébulos; limbo verde
médio, irregular, mediana-
mente bolhoso e com enru-
gamento; nervuras princi-
pais verdes; pagina inferior
com elevada densidade de
pélos prostrados e média
densidade de pélos eretos;
dentes médios e convexos,
seio peciolar e seios late-
rais superiores fechados,
com a base em V.

Cacho pequeno, conico ala-
do, compacto, pedlnculo
curto.

Bago arredondado, médio a
grande (3,85 gr) e negro-
azul; pelicula de espessa,
polpa mole.

Sarmento castanho escuro,
loro médio (7-10 cm).

CARACTERIZAGAO GENETICA:

Microssatélites (SSR) Veloso et al.,20106)

VVS2 147 :153
VWMD5 226:236
VWMD7 239:253
VWMD27 181:189
SsrVrZAG62 188:188
SSIVIZAGT79 247 :251

® Veloso, M.Manuela, M.Cecilia Aimandanim, Margarida Baleiras-Couto, H.Sofia
Pereira, L.C.Carneiro 1,P.Fevereiro, J.Eiras-Dias, 2010. Microsatelite Database of
Grapevine (Vitis vinifera L.) Cultivars used for Wine Production in Portugal. Ciéncia
Téc. Vitiv., 25 (2), 53-61.

APTIDAO CULTURAL E AGRONOMICA:

Abrolhamento: Precoce, 2 dias apds a “Castelao”.
Floragdo: Epoca média, sete dias apés a “Casteldo”.
Pintor: Médio, quatro dias ap6s a “Castelao”.
Maturacado: Tardia, uma semanas apés a “Castelao”.
Porte ereto.

Vigor médio. Bastante produtiva.

Pouco sensivel ao desavinho.

Extremamente resistente ao escaldo.

Indicada para zonas de calor extremo.

POTENCIALIDADES TECNOLOGICAS:

Produz vinhos com aroma a frutos vermelhos. Na boca
sao equilibrados e tém um final longo.

MATERIAL VEGETATIVO PARA MULTI-
PLICAGAO:

Existe um clone certificado (51 JBP PT).

COMPILADO POR JOSE EIRAS-DIAS
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